
MENU NOUVEL AN
01 Janvier 2026 

Entrée 

Plat

Dessert

Foie gras de canard mi-cuit à l’armagnac
chutney de mangue

toasts de pains écureuil

Château filet de boeuf juste saisi
jus de vin jaune réduit aux morilles

panier du maraicher rôties et laqué au beurre clarifié 

Sphère au chocolat
coeur de nougat glacé et feuillantines

confiture de lait et suprêmes de clémentines

40€


