MENU NOUVEL AN
01 Janvier 2026

Entree

Foie gras de canard mi-cuit a 'armagnac
chutney de mangue
toasts de pains ecureuil

&
Plat

Chateau filet de boeuf juste saisi
jus de vin jaune reduit aux morilles
panier du maraicher roties et laque au beurre clarifie

PLYIN

Dessert

Sphere au chocolat
coeur de nougat glace et feuillantines
confiture de lait et suprémes de clementines

40€
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